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Employé Traiteur

Epreuve ET3 — Connaissance de I'entreprise

MATERIEL AUTORISE :

. Plan comptable ;
. Calculatrice autonome sans imprimante et sans dispositif de communication externe selon
la réglementation en vigueur (circulaire n° 99-186 du 19/11/99).
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Académie :

Session :

Examen ;

Série ;

Spécialité/option :

Repere de I’épreuve :

Epreuve/sous épreuve :

NOM :

{en majuscule, suivi s’il y a liev, du nom d’épouse}
Prénoms :

N° du candidat

DANS CE CADRE

Né(e) le :

:
% Note
2

Appréeiation du correcteur

{le num#ro est celui qui figure sur Ia convoeation ou liste d*appel)
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1] est interdit aux candidats de signer leur composition ou d'y metire un signe quelcongue

Vous étes employé(e) dans l'entreprise artisanale :

pouvant indiquer sa provenance,

l.a Fourchette
Traiteur

30 route de Lyon
67400 ILLKIRCH

RCS Strashourg B 543 764

Tél : 03.88.66.63.00
Fax : 03.88.66.63.01

967

Monsieur Lambert, votre employeur, envisage de vous confier plus de responsabilités.
Pour tester vos compétences, il vous demande de traiter [es 2 dossiers suivants.

Partie 1 : ACTIVITE TRAITEUR .... 1 8 points
Partie 2 : 'ASPECT COMMERCIAL ... | 8 points
Partie 3 : GESTION .... 1 8 points
TOTAL:| ... { 20 points
NOTE coefficientée | ... / 60 points
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NE RIEN ECRIRE DANS CETTE PARTIE

Un hypermarché va ouvrir ses portes dans votre zone de chalandise. Traiter le questionnaire ci-dessous.

1-1. Compléter le tableau de comparaison entre les grandes surfaces et les magasins de proximité.
(2 réponses altendues par case).

Points forts Points faibles

Magasin de proximité

Grande surface

Votre employeur craint que cette concurrence entraine une baisse de son chiffre d’affaires.

1-2. Enoncer {rois solutions pour faire face 3 la concurrence des hypermarchés :

1-3. Citer 6 informations nécessaires a la satisfaction d'un client qui vous passe commande :
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NE RIEN ECRIRE DANS CETTE PARTIE

~ Partie2: L'ASPECT COMMERCIAL .~

Monsieur Lambert vient de recevoir la facture de sa derniére commande de vins. |l vous transmet le

document et vous demande de répondre aux questions suivantes:

Document 1 : Facture concernant I'achat de vins

" La cave du Rhin"
8 rue des Platanes
67000 STRASBOURG
Sarl au capital de 30 000 €
RCS Strasbourg. B 542066324 Traiteur "La Fourchette"
Facture N°434 22 41(()(()}11;;;'1?;11.3(011
18/05/2011
Réf. Désignation Unité Quantité P.l m Montant
Unitaire
4465 A.OC. Crémant d'Alsace - Cuvée Carton de 6 7 33,00 231,00
prestige brut
3876 AOC Pinot Gris Alsace 2007 Cartonde 12 5 32,80 164,00
AQC Vin d'Alsace
8568 Gewurztraminer- Sélection de Bouteille 10 10,25 102,50
grains nobles -2006
Total HT 497,50
Remise 10 % 49,75
Total HT net 441,75
Montant & payer a réception de [a TVA 19,6 % 87,76
facture sans escompte Total TTC 535,51
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NE RIEN ECRIRE DANS CETTE PARTIE

Document 2 : Extrait de tarif « La cave du Rhin »

Fournisseur « La cave du Rhin »

Extrait du tarif
o A.0.C. Vind'Alsace Sylvaner Réf. 8428 Bouteille 6,45€
s AQ.C Vind'Alsace Riesling Réf. 8371 Bouteille 4,30€
e AO.C. Crémant d'Alsace - Cuvée prestige brut Réf. 4465 Cartonde 6 33,00€
o A.0.C. Vin d'Alsace Pinot Gris 2007  Reéf. 3876 Carton de 12 32,80€

e A.O.C. Vin d’Alsace Gewurztraminer- Sélection grains nobles 2006 Réf.8568 Bouteille 10,25€

....................................................................................................................................

Conditions de vente ;

Réductions : Remise de 15% sur les vins d'Alsace
Livraison: Francode port  sous 48 heures

Réglement : Au comptant sous escompte de 2%
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NE RIEN ECRIRE DANS CETTE PARTIE

2-1. Contrbler la facture regue et relever d'éventuelles anomalies .

................................................................................................................................................
................................................................................................................................................

................................................................................................................................................

................................................................................................................................................
................................................................................................................................................

................................................................................................................................................

................................................................................................................................................
................................................................................................................................................

................................................................................................................................................

2-4. Calculer le prix de vente HT d'une bouteille de Crémant sachant que le traiteur applique un coefficient

de marge de 2 pour les vins.

................................................................................................................................................
................................................................................................................................................

................................................................................................................................................

................................................................................................................................................
................................................................................................................................................

................................................................................................................................................

................................................................................................................................................
................................................................................................................................................

................................................................................................................................................
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NE RIEN ECRIRE DANS CETTE PARTIE

Monsieur Lambert souhaite maintenant que vous teniez a jour la fiche de stock du Crémant d’Alsace Cuvée
prestige.

3-1. Compléter la fiche de stock du Crémant d’Alsace sur 'Annexe A.

Annexe A : La fiche de stock

Nom du produit :

Crémant d'Alsace — Cuvée prestige brut
Méthode de stockage :

CUMP aprés chague entrée

Entrées Sorties Stocks

Date Libellé
Qté P.U. | Montant | Quantité | P.U. | Montant | Quantité | P.U. Montant

01/05 | Stock initial _ 30 4,80 144,00
10/05 | BS N°53 12

15/05 | BS N°67 8

18/05 | BE N°77 42 4,95

22/05 | BS N°82 10

3-2. Détailler e calcul du CMUP pour l'entrée du 18/05.

................................................................................................................................................

................................................................................................................................................

................................................................................................................................................

................................................................................................................................................
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